Vinyes do

Croquetes casolanes de pollastre rostit (5u)
Croquetas caseras de pollo rustido (5u)
House made chiken croquettes (5u)

11,00 € o0

Patates al forn acompanyades de tres salses
Patatas al horno acompafiadas de tres salsas
Oven-baked potatoes served with three sauces

9,00 € o0

Seleccié de formofges (camembert, semi ovella, idiazabal i blau)
Selecidén de quesesS (camembert, semi oveja, idiazabal y azul)
Cheese selection (camembert, semi-cured sheep, idiazabal & blue)

12,00 € o

Taula de pernil ibéric
Tabla de jamén ibérico
Iberian ham platter

15,00 €

Ous estrellats amb pernil o sobrasada o gambes
Huevos estrellados con jamén o sobrasada o gambas
Fried eggs with ham, sobrasada or prawns

15,00 € o

Canelons de rostit del Jairo
Canelones de rustido de Jairo
Jairo’s roasted meat cannelloni.

15,00 € o0

Pa de coca amb tomacé i oli verge extra
Pan de coca con tomacé i aceite virgen extra
Coca bread with omato amb extra virgin oil

4,30 € o

Amanida de formatge de cabra i fruits secs
Ensalada de queso de cabra y frutos secos
Goat cheese and nuts salad.

14,50 € o0

Cargols a la llauna
Caracoles a la llauna
Grilled snails

17,00 €

Burrata (250g) amb carbassa glasejada i xerris
Burrata (250g) con calabaza glaseada y cherrys
Burrata (250g) with glazed pumpkin and cherrys

15,50 € o0

Anxoves 00 sobre pa de coca
Anchoas 00 sobre pan de coca
“00” anchovies on coca bread

18,00 € X ]

Alberginia a la brasa sobre hummus, xerri i pesto
Berenjena a la brasa sobre hummus, cheery y pesto
Grilled eggplant on hummus, cherrys and pesto

15,00 € 000

Provolone amb tomaquet (trufa o picant)
Provolone con tomate (trufa o picante)
Provolone with tomato (truffle or spicy)

11,00 € o




Graellada de carn
Parrillada de carne
Grilled meat

19,50 €

Entrecot de vedella
Entrecot de ternera
Beef entrecote

21,00 €

Filet de vedella
Filet de ternera
Filet entrecote

23,00 €

Costelles de porc a baixa temperatura amb bbq
Costillas de cerdo a baja temperatura con bbq
Slow-cooked pork ribs with BBQ sauce

20,00 €

Pollastre amb salsa cremosa de shitakes
Pollo con salsa cremosa de shitakes
Chicken with creamy shiitake mushroom sauce.

17,00 € ®

Espatlleta de xai a baixa temp. amb mel i romani

Espaldita de cordero a baja temp. con miel y romero
Slow-cooked lamb shoulder with honey and rosemary

54,00 € (2 PAX +1KG)

Tataki de tonyina
Tataki de atun
Tuna tataki

17,50 € 000

Tartar de salmé amb torradetes
Tartar de salmdén con tostaditas
Salmon tartare with toast

17,00 € 'YX XY

Peix del dia
Pescado del dia
Fish of the day

18,50 € o

Arrds de mar i muntanya (segons temporada)
Arroz de mar y montafia (segiun temporada
Sea and mountain rice (seasonal)

22,00 € ®

Curry de verdures amb arrds basmati
Curry de verduras con arroz basmati
Vegetable curry with basmati rice

15,00 € ®

Plat infantil
Plato infantil
Kid's meal

13,00 €

Pastis de formatge
Pastel de queso
Cheeescake

7,00 € 000

Trufes de xocolata casolanes
Trufas de chocolate caseras
Homemade chocolate truffles

7,00 € o

Gelat de vainilla amb whisky i nous
Helado de vainilla con whisky y nueces
Vanilla ice cream with whisky and walnuts

7,00 € 00

@ Gluten
@ Loctosa

 Huevos

@ Pescado ® soja

@ Frutos secos @ Custéceos

@ Moluscos

Mel i matd
Miel y queso fresco “maté”
Honey and “matd” fresh cheese

6,50 € o0

Mousse de xocolata amb crema de festuc
Mousse de chocolate con crema de pistachos
Chocolate mousse with pistachio cream

7,00 € 000

Postre del dia
Postre del dia
Dessert of the day

7,00 €

@ Sésamo
@ Sulfitos

‘ Mostaza
@ Cacahuetes

e Site alguna alérgia o intolerancia alimentaria, agrairiem que el nostre personal fos informat

Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, agradeceriamos que informara a nuestro personal.
e Cuinem amb plats amb gluten, pel que pot haver una contaminacié creuada

Cocinamos con platos que contienen gluten, por lo que puede haber contaminacién cruzada



AGUA

Agua 1L 2,90€
Vichy Catala 0,5L 2,50€
REFRESCOS

Coca cola 3,30€
Coca cola zero 3,30€
Fanta taronja 3,30€
Fanta de llimona 3,30€
Aquarius 3,30€
Nestea 3,30€
Tdnica

CERVEZAS

Estrella Damm 4,00€
Daura (sin gluten) 4,00€
Free Damm 4,00€
Damm Lemon 4,00€
Volldamm 4,00€
VERMUT

Blanco 4,50€
Negro 4,50€
CAFES

Café solo 2,00€
Americano 2,30€
Cafe doble 3,00€
Cortado 2,50€
Café con leche 3,00€
Caradjillo 3,20€
Trifdsico 3,70€
Infusién o té 2,50€
GIN TONIC

Seagrams 9,00€
Beefeater 9,00€
Tanquerai 9,00€
Puerto de Indias 9,00€
Bulldog 10,50€
Nordes 10,50€
Gvine 12,00€
Gin Mare 12,00€
Hendrick's 12,00€
VORKA

Absolut 9,00€

VI BLANC

Macabeu Macabeu 4,25€ 17,00€
Malum Peccati Sauvignon Blanc, Muscat 4,25€ 17,00€
Trio Macabeu, Xarel-lo, Malvasia de Sitges 14,75€
Vineta Xarel-lo (barrica) 5,35€ 21,35€
VI NEGRE

Duet Ull de llebre, Sumoll 4,15€ 16,50€
Ull de Llebre Ull de llebre (barrica) 5,60€ 22,50€
Mater Ull de llebre, Merlot (barrica) 21,70€
CAVA

Imum Brut Nature Guarda Superior 4,75€ 18,85€
Xarello, Macabeu, Parellada

Vintage Brut Guarda Superior Xarel-lo, 18,85€
Macabeu, Parellada

Brut Rosé Gaurda Pinot Noir 100% 19,75€
Gran Resreva Xarel:lo, Macabeu, 23 90€
Parellada, Pinot Noir, Cahrdonnay

RON ONTHEROCKS COMBINAT
Santa Teresa 7,00€ 9,00€
Brugal 7,00€ 9,00€
Havana club 7,00€ 9,00€
Barceld 7,00€ 9,00€
WHISKY ONTHEROCKS COMBINAT
Ballantine's 6,00€ 8,00€
Jack Daniels 7,00€ 9,00€
Jonny Walker Green Label 11,00€ 13,00€
Glentrothers 11,00€ 13,00€
The Chita 12,00€ 14,00€
Macallan 13,00€ 15,00€
DIGESTIUS XARRUP COPA
Bailey 2,50€ 5,00€
Licor d’herbes 2,50€ 5,00€
Orujo blanc 2,50€ 5,00€
Crema d'orujo 2,50€ 5,00€
Pachardn 2,50€ 5,00€
Limoncello 2,50€ 5,00€
Anis 2,50€ 5,00€
Grappa 2,50€ 5,00€
Mar de cava 2,50€ 5,00€
Crema de arroz 2,50€ 5,00€
Licor de avellanas 2,50€ 5,00€
Licor de manzana sin 2,50€ 5,00€



Desitjem de tot cor que hagueu gaudit d'aquesta experiéncia gastrondmica.
A la nostra botiga podreu trobar els vins i caves del nostre celler Emendis i I'oli d’oliva verge
extra que elaborem amb les oliveres de la finca.
Continua maridant records a casa amb els teus o fes un detall ben especial.

Deseamos de todo corazdén que haydis disfrutado de esta experiencia gastronémica.
En nuestra tienda encontraréis los vinos y cavas de nuestra bodega Emendis, asi como el
aceite de oliva virgen extra que elaboramos con los olivos de la finca.

Seguid maridando recuerdos en casa con los vuestros o haced un detalle muy especial.

We truly hope you've enjoyed this gastronomic experience.
In our shop, you'll find the wines and cavas from our Emendis winery, as well as our extra
virgin olive oil, made from the olive trees that grow on our estate.
Keep pairing memories at home with your loved ones — or surprise someone with a special gift.

VI BLANC PREU AMPOLLA PREU CAIXA (DTE. 15%)
Macabeu 11,00€ 56,10€
Malum Peccati 11,00€ 56,10€
Trio 8,75€ 44,65€
Vineta 15,35€ 78,30€
VI NEGRE

Duet 10,50€ 53,55€
Ull de Llebre 16,50€ 84,15€
Mater 15,70€ 80,10€
CAVA

Imum 12,85€ 65,55€
Vintage 12,85€ 65,55€
Brut Rosé 13,75€ 70,15€
Gran Resreva 17,90€ 91,30€
Oll

Oli d’oliva verge extra 7,00€



